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Le Hameau

Merlot

Un vin souple, élégant, facile a déguster
Sublte, elegant and easy drinking red
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LHISTOIRE THE WINE

Le Hameau fait référence au groupe

de vignerons dont les vignes entourent
«le hameau » de Siecq situé au cceur

du département la Charente et a qui
appartiennent les plus belles vignes de la
région.

Ces vignobles se retrouvent dans plusieurs
parcelles sur des sols d’argile et de silex,
offrant un c6té treés minéral au produit
final. Vendangé de nuit pour conserver les
aromes et toute la fraicheur des fruits, le
Hameau Merlot est ensuite élaboré selon une
vinification moderne.

LE VIN

100% Merlot

Paré d’une jolie robe rubis, ce vin est souple,

« féminin » et fruité avec une pointe d’acidité
rafraichissante. Délicieux seul, avec un Coq au
Vin ou du fromage.
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THE STORY

Le Hameau means a Hamlet, or small village,
reflecting the fact that the grapes for this
wine come from small independent growers
cluttered around a group of small villages.
The real winemaking skill lies in selecting
each parcel of grapes, all of which have
slightly different characteristics, and blending
them into a wine that has several layers of
flavours.

100% Merlot

Merlot is famous for its soft « feminin »
characteristics, this example has all of that plus a
cool refreshing acidity. A good all round red, ideal
as a glass on its own, for entertaining and softer
foods like Coq au vin and cheeses.
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